
大阪のいちじくは出荷直前まで熟させるため、極上に甘いです。
旬のいちじくのPRイベントが開催されますので、ぜひ季節の味をご賞味ください！

詳細はホームページを

ご覧ください

時間：8:30～11:00

場所：道の駅かなん

(金剛バス神山バス停下車徒歩10分)

(日)

道の駅かなんいちじくまつり

時間：10:30～

場所：道の駅かなん

(金剛バス神山バス停下車徒歩10分)

(金)

河南町農業フェア

時間：10:00～14:00

場所：プラグスマーケット

近鉄上本町店(近鉄百貨店上本町店2階)

(火)
※天候により9/8開催に変更します

近鉄上本町いちじくFes.

時間：10:00～12:00

場所：古市駅横広場

(古市駅から徒歩1分)

(土)

はびきの農家のコトコトまるしぇ

※売り切れ次第終了となります

もずやん登場予定

もずやん登場予定

主催：大阪府 問合せ先：大阪府南河内農と緑の総合事務所 農の普及課 0721-25-1174

品評会で審査された
いちじくが販売されます



この甘さと香りは、想像を超える

完熟いちじくは鮮度が命で、朝採りが

店頭に並びます。南河内エリアの大型

直売所や生産者の直売所でお買い求め

いただけます。

どこで購入できるのか大阪の完熟いちじく

大阪のいちじくは完熟になるまで育てら

れ、生産者が最も美味しいタイミングを

見極めて収穫します。

ねっとりと甘く、芳醇で上品な香りが

特徴。種のプチプチした食感、すっきり

爽やかな後味を楽しめます。

完熟いちじく
～大阪だから味わえる、極上の甘さと香り～

※特産果樹生産動態調査（2019年より）

南河内エリアはいちじくの産地であり、大阪府の生産量は全国3位です(※)

大阪府 南河内農と緑の総合事務所 農の普及課

いちじくの販売先はこちらの

HPからご確認ください。

甘味と香り


