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HACCPの考え方を取り入れた衛生管理
（小規模な水産物小売業）

1

大阪府健康医療部生活衛生室食の安全推進課 作成

第３部 衛生管理計画の作成と記録
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HACCPの考え方を取り入れた
衛生管理のための手引書
小規模な水産小売業
公益財団法人食品等流通合理化促進機構
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準備するもの

使用するテキスト
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テキスト:目次
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手引書の主な構成
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STEP1 衛生管理計画の作成













STEP. 1 衛生管理計画を作成します。

一般衛生管理 重点管理



5

STEP1 衛生管理計画の作成

衛生管理計画を作成するときのポイント



6

STEP1 衛生管理計画の作成
1. 施設・設備の衛生管理

（1）施設・設備の衛生管理
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STEP1 衛生管理計画の作成

▶

（1）施設・設備の衛生管理

1. 施設・設備の衛生管理
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STEP1 衛生管理計画の作成
1. 施設・設備の衛生管理

（2）器具の衛生管理
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STEP1 衛生管理計画の作成

▶

（2）器具の衛生管理

1. 施設・設備の衛生管理
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STEP1 衛生管理計画の作成

蓋つきごみ箱の利用

（1）廃棄物の取扱い

2. 廃棄物・排水の取扱い
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STEP1 衛生管理計画の作成

（2）排水溝の取扱い

2. 廃棄物・排水の取扱い
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STEP1 衛生管理計画の作成
3. 冷蔵・冷凍庫・ショーケースの温度確認

その他（対象食品に適した保管温度）の例
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STEP1 衛生管理計画の作成

（1）従事者の健康管理

4. 食品取扱者の衛生管理・教育訓練
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STEP1 衛生管理計画の作成

（2）店舗での服装

4. 食品取扱者の衛生管理・教育訓練
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STEP1 衛生管理計画の作成

（3）衛生的な手洗いの実施

4. 食品取扱者の衛生管理・教育訓練
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STEP1 衛生管理計画の作成
5. 使用水の管理
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STEP1 衛生管理計画の作成
6. そ族・昆虫対策

専門業者による駆除
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STEP1 衛生管理計画の作成

▶

6. そ族・昆虫対策
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STEP1 衛生管理計画の作成
その他 情報の提供

仕入れ伝票・販売伝票の保管
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STEP1 衛生管理計画の作成

▶

その他 情報の提供

☐ ☐

☐
☐ ☐
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STEP1 衛生管理計画の作成
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STEP２ 衛生管理計画の実行 STEP３ 記録・保管

STEP. 2 作成した計画を実行しましょう。

STEP. 3 実行したことを記録・保管しましょう。
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STEP1 衛生管理計画の作成
衛生管理の実施記録（例）

特記事項:ごみの分別がされていなかったので、注意し分別した。
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