
                    

 
（１）お肉

にく

はどれくらい焼
や

いたら安全
あんぜん

だと思
おも

う？ 

テーブルの上
うえ

のお肉
にく

を見
み

て安全
あんぜん

だと思
おも

うお肉
にく

を選
えら

ぼう。 

 

 

（ ）①赤
あか

い色
いろ

のお肉
にく

 （ ）②まだ少
すこ

し赤
あか

い色
いろ

のお肉
にく

 （ ）③しっかり色
いろ

が変
か

わったお肉
にく

 

（２）お肉
にく

が焼
や

きあがったよ。どっちを使
つか

ってお肉
にく

を取
と

る？ 

 

 

（ ）①お肉
にく

を焼
や

いたトング （ ）②食
た

べる用
よう

のおはし 

大阪府消費者フェア 201８ 

大阪府
お お さ か ふ

健康
けんこう

医療部食
い り ょ う ぶ し ょ く

の安全
あんぜん

推進課
す い し ん か

 

 

☆こころちゃん    クイズ☆  

 

 

 

正
ただ

しいと思
おも

うものを選
えら

んで（  ）に〇をつけよう。 

（３）カンピロバクターというばい菌
きん

がついている食
た

べ物
もの

を食べるとおなかが痛
いた

く 

なったりすることがあるよ。 

  カンピロバクターはどんな食
た

べ物
もの

に多
おお

くついているかな？ 

  

（ ）①生
なま

のお 魚
さかな

  （ ）②生
なま

の野菜
や さ い

 （ ）③生
なま

のとり肉
にく

 （ ）④生
なま

の牛 肉
ぎゅうにく

 

    

 


